NanajanLinna

RESORT

BUFFET-MENU
1.9.2026-6.1.2027

Buffetmenu valmistetaan min. 20 henkildlle.
Huomioimme ennakkoon ilmoitetut erikoisruokavaliot.
Pidatamme oikeuden muutoksiin.

Alkuruoaksi
Kylméasavulohta, tillikreemia ja kurkkua L,G
Katkarapuskagen ja saaristolaisleipaa L
Harkatartaria, pikkelditya sipulia ja sinapinsiemenia M,G
Sillid, omenaa ja hapankermaa L,G
Vihersalaattia ja sitrusvinegrettea M,G
Maalaisleipaa ja voita L

Paaruoaksi
Haudutettua nierida, Lapin puikulaperunaa ja Vin Jaune -kastiketta L,G
ja / tai
Glaseerattua karitsanniskaa, sitruuna-timjamikastiketta ja Lapin puikulaperunaa L,G

Jalkiruoaksi
Suklaamoussea, sitrusta ja karamellia L,G

64,00 €/hl6 yhdella paaruoalla
74,00 €/hl6 kahdella paaruoalla
Kahvi/tee noutopdydassa 3,50 €/hld
Kahvi/tee pdytiin tarjoiltuna 4,50 €/hl6

Suositusviinit:
Maison Bosquet Cabernet Sauvignon 55,00 €/plo
Maison Bosquet Chardonnay 55,00 €/plo

VL = Véahalaktoosinen L = Laktoositon M = Maidoton G = Gluteeniton VEG = Vegaaninen
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